
entrÉes
Crème de butternut, éclats de châtaignes et dés de céleri • 8

Champignons du moment poêlés au lard, herbes fraîches et œuf poché • 10

Légumes oubliés en salade, vinaigrette de yuzu, bresaola • 12

Rémoulade de chou chinois et truite fumée, fenouil et pommes Granny Smith • 13

Crumble d’écrevisses et bisque, graines de courge et sésame  • 14

plAts
Suggestion du jour • sur demande

Pavé de saumon snacké, caponata et riz vénéré à la crème d’estragon • 25

Saucisse brasse, jus corsé et écrasé de pommes de terre aux herbes • 22

Grand ravioli au chèvre et champignons, gratiné au parmesan • 19

Magret de canard poêlé, sauce amarena, lentilles du Puy et chioggia râpée  • 27

Paleron de boeuf, cuit 12 heures, embeurré de chou vert • 31

dEsserts
Fromage du Chef, brie de Meaux à la truffe noire, roquette et huile de noix  • 11

Tarte Tatin, crème épaisse et râpé de Granny Smith • 10

Mousse au chocolat de la maison Barry, éclats de noisettes et coco fraîche • 12

Poire au vin d’Hypocras, spéculoos et biscuit rose de Reims  • 9

Café ou Thé Gourmand  • 12

FORMULE DÉJEUNER • 25€*

Suggestion du jour, verre de vin de notre sélection ou soft, café
*du mardi au vendredi, le midi.

le Restaurant
Goûtez à la Liberté ! 

Tous nos plats sont faits maison.


