
FORMULE DÉJEUNER • 23€*

Plat du jour, verre de vin de notre sélection ou soft, café
*du mardi au vendredi, le midi.

entrÉes
Velouté de carottes, cumin, crème épaisse, pickles de choux rouges   •  8

Hareng mariné au vin blanc, oignons blancs au miel, céleri rôti • 12 

Endives en salade, œuf mollet, noix, bleu, vinaigrette cresson • 11 

Quinoa, piquillos en purée, chips de chorizo  • 10

Toast avocat, feta, radis frais et radis pickles  • 14

plAts
Plat du jour* • 19 

Onglet de bœuf, échalotes, purée de pommes de terre    • 25 

Sauté de porc, épices, carottes et choux verts • 19

Saumon rôti, sauce hollandaise, poireaux snackés • 22

Poulpe snacké, céleri, sauce agrumes, choux de Bruxelles, lardons  • 31

Chou-fleur rôti, houmous, sel de noisette, huile de truffe • 27

dEsserts
Fromages (Comté Extra 18 mois, Roquefort)    • 12

Brownie aux noix, fruit de la passion, crème anglaise passion  • 14 

Cake à la carotte, zeste d’orange •  9 

Crème de banane, biscuit spéculoos, banane en morceaux  •  8

Flan à la noix de coco  • 10

Café ou thé gourmand & cookies de Moïse  • 12

le Restaurant
Goûtez à la Liberté ! 

Tous nos plats sont faits maison.



sOfts

eaux minÉrales
Badoit 5,5 / 7€
Evian      5,5 / 7€

sOda
Jus de fruit (33cl) 5€
Diabolo (33cl) 5€
Coca-cola (33cl) 6€
Coca-cola zéro (33cl) 6€
Ice Tea (25cl) 6€
Schweppes tonic (33cl) 6€
Schweppes agrumes (33cl) 6€

mocktAils  15cl

Virgin mojito  8€
Cocktail de fruits  8€
Virgin mule 8€

boissons chAudes
Café allongé  3€
Café noisette  3€
Expresso  3€
Double expresso 4,5€
Café crème  5€

Thé / Infusion  5€
Chocolat chaud  5€
Cappuccino  6€

0,5l        1l



alcOols

biÈres 33cl

La Parisienne
  Blonde 5°  8€
  Blanche 5°  8€
  IPA 5°  8€

digEstifs 4cl

Limoncello  11€
Get 27  11€
Cointreau 11€
Manzana 11€
Vodka absolut 11€
Chambord 12€
Cognac Borderies XO 24€
Armagnac Château de Laubade (25 ans) 18€
Disaronno  14€

apÉritifs
Kir mûre, framboise, violette, pêche (12cl) 5,5€
Martini blanc (6cl) 6,5€
Martini rouge (6cl) 6,5€
Martini fiero (6cl) 6,5€
Ricard (4cl) 6,5€
Kir royal (12cl) 13€

cocktAils 15cl

Spritz Aperol  10€
Spritz Saint-Germain  12€
Mojito  12€
Gin tonic  12€
Caipirinha  12€
Cuba libre  12€

whiSky 4cl

Gentleman Jack  12€
Lagavulin (16 ans) 19€
Nikka  18€



vins Blancs

vins rOsés

bullEs

loire
Saumur AOP, Les Plantagenêts - Chenin 2023 6€  11€  27€
Vouvray AOP, Catherine et Pierre Breton « Aussi sec » 2022 41€
Sancerre AOC, Pascal Jolivet 2022 61€
 

bourgogne
Bourgogne Aligoté AOP, Les Planchants 2023  8€  14€  35€
Macôn-Villages AOP, De Fayères 2023 47€

rhône
Côtes-du-Rhône AOC, Les 3 Garçons 2022 BIO  7€  12€  32€
Crozes-Hermitage AOC, Guigal Blanc 2020/2021  51€

igp pays d’oc
Chardonnay, La Chevalière Laroche 2023 BIO  6€  10€  26€

côtes de provence
AOC Les Celliers de Ramatuelle 2023  6€  10€  27€
AOC Minuty Prestige Rosé 2023  49€

Crémant de Loire AOP Brut Bouvet Ladubay 9€  49€ 
Champagne - Gratiot-Pillière Brut Tradition    14€  82€
Champagne - Laurent-Perrier, Perrier La Cuvée 109€

12cl    24cl    75cl

12cl    24cl    75cl

12cl    24cl    75cl

12cl    24cl    75cl

12cl    24cl    75cl

12cl    75cl



vins rougEs
loire
Anjou AOP, Château La Roulerie - le P’tit Cab 2023 BIO 8€  14€  34€
Bourgueil AOC, Trinch 2022 BIO 42€

bourgogne
Côte Chalonnaise AOC, Pinot Noir Millebuis 2022 10€  18€  47€
Rully AOC Chaponnières, Domaine Ninot 2021 BIO 53€
Mercurey AOC, Domaine Michel Juillot Les vignes de Maillonge 2022 66€

beaujolais
Beaujolais-Villages AOP, Château de Corcelles 2023 8€  14€  35€

rhône
Côtes-du-Rhône Villages AOP, Tour Mâlière 2023 6€  10€  27€
Rasteau AOP, Famille Perrin 2022 44€
Châteauneuf-du-Pape AOC, Les Granières de la Nerthe 2020 BIO 79€

bordeaux
Lalande-de-Pomerol AOC, Château Le Jard Chatain 2022 46€
Pauillac AOC, Harmonie de Fonbadet 2018 57€
Margaux AOC, Château Paveil de Luze 2016 70€

languedoc / roussillon 
Languedoc AOP, Domaine Clavel 2022 BIO 9€  17€  39€

12cl    24cl    75cl

12cl    24cl    75cl

12cl    24cl    75cl

12cl    24cl    75cl

12cl    24cl    75cl

12cl    24cl    75cl


