LE 22ESTAURANT

Goltez a la Liberte !

FORMULE DEJEUNER « 23€*

Plat du jour, verre de vin de notre sélection ou soft, café

*du mardi au vendredi, le midi.

AN . .
-3 Tous nos plats sont faits maison.

ENTREES

Velouté de carottes, cumin, créme épaisse, pickles de choux rouges
Hareng mariné au vin blanc, oignons blancs au miel, céleri roti
Endives en salade, cuf mollet, noix, bleu, vinaigrette cresson
Quinoa, piquillos en purée, chips de chorizo

Toast avocat, feta, radis frais et radis pickles

PLATS

Plat du jourx

onglet de beuf, échalotes, purée de pommes de terre

Sauté de porc, épices, carottes et choux verts

Saumon roti, sauce hollandaise, poireaux snackés

Poulpe snacké, céleri, sauce agrumes, choux de Bruxelles, lardons

Chou-fleur réti, houmous, sel de noisette, huile de truffe

DESSERTS

Fromages (Comté Extra 18 mois, Roquefort)

Brownie aux noix, fruit de la passion, créme anglaise passion
Cake a la carotte, zeste d’orange

Créme de banane, biscuit spéculoos, banane en morceaux

Flan a la noix de coco

Café ou thé gourmand & cookies de Moise

12
11
10
14

19
25
19
22
31
27

12
14

10
12



SOFTS

SODA

Jus de fruit (33cl)
Diabolo (33cl)
Coca-cola (33cl)
Coca-cola zéro (33cl)
Ice Tea (25c1)
Schweppes tonic (33cl)

Schweppes agrumes (33cl)

MOCKTAILS e
Virgin mojito
Cocktail de fruits

Virgin mule

EAUX MINERALES

Badoit

Evian

BOISSONS CH/GUDES

Café allongé
Café noisette
Expresso

Double expresso
Café creme

Thé / Infusion
Chocolat chaud

Cappuccino

5€
5€
6€
6€
6€
6€
6€

8€
8€
8€
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5,5/ 7€
5,5 / 7€
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ALCOOLS

BIERES .

La Parisienne
Blonde 5°
Blanche 5°
IPA 5°

APERITIFS

8€
8€
8€

Kir mire, framboise, violette, péche (12cl) 5,5€

Martini blanc (ecl)
Martini rouge (6ecl)
Martini fiero (ecl)
Ricard (4cl)

Kir royal (12cl)

COCKT/AILS et

Spritz Aperol

Spritz Saint-Germain
Mojito

Gin tonic

Caipirinha

Cuba libre

WHISKY st

Gentleman Jack
Lagavulin (16 ans)
Nikka

6,5€
6,5€
6,5€
6,5€

13€

10€
12€
12¢€
12¢€
12€
12¢€

12€
19€
18€

DIGESTIFS st

Limoncello

Get 27

Cointreau

Manzana

Vodka absolut

Chambord

Cognac Borderies XO

Armagnac Chateau de Laubade (25 ans)

Disaronno

11€
11€
11€
11€
11€
12€
24¢€
18€
14€



VINS LANCS
LOIRE

Saumur AOP, Les Plantagenéts - Chenin 2023
Vouvray AOP, Catherine et Pierre Breton « Aussi sec » 2022
Sancerre AOC, Pascal Jolivet 2022

BOURGOGNE

Bourgogne Aligoté AOP, Les Planchants 2023
Macon-Villages AOP, De Fayéres 2023

RHONE

Cotes-du-Rhone AOC, Les 3 Gargons 2022 BIO
Crozes-Hermitage AOC, Guigal Blanc 2020/2021

IGP PAYS D'OC

Chardonnay, La Chevaliére Laroche 2023 BIO

VINS ROSES
COTES DE PROVENCE

AOC Les Celliers de Ramatuelle 2023
AOC Minuty Prestige Rosé 2023

BULLES

Crémant de Loire AOP Brut Bouvet Ladubay
Champagne - Gratiot-Pilliére Brut Tradition
Champagne - Laurent-Perrier, Perrier La Cuvée

12CL 24CL
6€ 11€

12CL 24CL

8€ 14€

12CL 24CL

7€ 12€

12CL  24CL

6€ 10€

12CL  24CL
6€ 10€

12CL

9€
14€

75CL

27€
41€
61€

75CL

35€
47€

75CL

32€
51€

75CL

26€

75CL

27€
49€

75CL

49€
82€
109€



VINS ROUGES
LOIRE 12CL 24CL

Anjou AOP, Chateau La Roulerie - le P’'tit Cab 2023 BIO 8€ 14€
Bourgueil AOC, Trinch 2022 BIO

BOURGOGNE oL 2401

Cote Chalonnaise AOC, Pinot Noir Millebuis 2022 10€ 18€
Rully AOC Chaponniéres, Domaine Ninot 2021 BIO
Mercurey AOC, Domaine Michel Juillot Les vignes de Maillonge 2022

BEAUJOLAIS 12eL 2401

Beaujolais-Villages AOP, Chateau de Corcelles 2023 8€ 14€

RHONE 12CL 24CL

Cotes-du-Rhone Villages AOP, Tour Maliére 2023 6€ 10€
Rasteau AOP, Famille Perrin 2022
Chateauneuf-du-Pape AOC, Les Graniéres de la Nerthe 2020 BIO

12CL  24CL

BORDEAUX

Lalande-de-Pomerol AOC, Chateau Le Jard Chatain 2022
Pauillac AOC, Harmonie de Fonbadet 2018
Margaux AOC, Chateau Paveil de Luze 2016

LANGUEDOC / ROUSSILLON oL 240

Languedoc AOP, Domaine Clavel 2022 BIO 9€ 17€

75CL

34€
42€

75CL

47€
53€
66€

75CL
35€

75CL

27€
LLE
79€

75CL

46€
57€
70€

75CL

39¢€



