
Carte des boissons

Bières 
Corona 35,5cl 8€

Apéritifs 
Martini blanc 6,5€
Martini rouge 6,5€
Kir (mûre - framboise ou violette) 5,5€

Kir royal 13€
Ricard 6,5€

Cocktails
Mojito 12€
Spritz apéro 10€
Spritz st-germain  12€
Gin to  12€
Caipirinha  12€
Cuba libre 12€

Cocktails signatures
Le purple,  14€
crème de violette, verveine et citron

Concombre fizz, 14€
vodka, concombre, chambord, citron

Le madeleine, 14€
coitreau, dissarono et ananas

Whisky
Lagavulin  16€
Nikka 16€
Gentlman jack 12€

Champagnes
Gratiot Pillière Brut 75€
Laurent Perrier 90€

Digestifs 
Cognac corvoisier XO  14€
Armagnac 14€
Limoncello   11€
Get 27  11€
Disaronno 14€
Rhum arrangé 15€

ALCOOLS SOFTS
Soda
Jus de fruit 3,9€
Diabolo 4,5€
Coca-cola 4,5€
Coca-cola zéro 4,5€
Ice Tea 4,5€
Schweppes tonic 4,5€
Schweppes agrumes 4,5€

Mocktails
Virgin mojito 8€
Cocktail de fruits 8€

Boissons chaudes
Expresso 3€
Expresso au comptoir  2€
Café allongé  3€
Café noisette  3€
Café crème 4€
Thé / Infusion 4,5€
Capuccino 4,9€
Chocolat chaud 4,9€

Eaux minérales  
Badoit 6€
Evian 6€
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Carte des vins

12cl   24 cl   75cl
Bourgogne 
Côte Chalonnaise AOC, Pinot Noir Millebuis 2022
Rully AOC Chaponnières, Domaine Ninot 2021 BIO
Mercurey AOC Domaine Michel Juillot Les vignes de Maillonge 2021

Languedoc / Roussillon  
Pic Saint Loup AOP, Altitude 192 Terre Haute 2021 

Loire
Saumur-champigny AOC, Les chanteraines 2021
Bourgeuil AOC, Trinch 2021 BIO
Sancerre AOC, Les Chataigniers Rouge 2020

Rhône
Beaumes de Venise AOC, Domaine Pierre Rougon 2021
Saint Joseph AOP MARCILLY 2020 
Châteauneuf-du-pape AOC, Les Granières de la Nerthe 2019/2020 
BIO

Bordeaux
Lalande Pomerol AOC, Château Lejard Chatain 2020
Pauillac AOC Harmonie de Fonbadet 2018

VINS ROUGES

Bourgogne 
Saint veran AOC, Domaine Innocenti 2022
Chablis AOC, Famille Savary 2021

Loire 
Coteaux de Layon AOC Château La Roulerie 2022 BIO
Pouilly Fumé AOC, LES CLAIRERES 2022
Sancerre AOC, Jolivet blanc 2022

Rhône 
Côtes du Rhône AOC, Les 3 Garçons 2022 BIO 
Crozes-Hermitage AOC, Guigal Blanc 2020/2021

IGP Pays d’oc 
Chardonnay de La Chevalière Laroche BIO

VINS BLANCS

Côte de Provence 
AOC celliers de Ramatuelle 
AOC Minuty Prestige Rosé
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ENTRÉES

PLATS

FROMAGE ET DESSERTS

Carte bistronomique élaborée par la brigade du Quai Liberté

Noix de coquilles Saint-Jacques / Pommes de terre en siphon / Oeufs de lump 18€

Crème de courge / Châtaignes 12€

Pintade fermière / Champignons / Chocolat blanc 25€

Noix de coquilles Saint-Jacques / Épinards 28€

Filet de boeuf / Pommes de terre grenailles 31€

Brocoli rôti / Purée de butternut 22€

Ravioles de gambas / Épinards / Jus de têtes au combava 17€

Saint-Marcelin de la ferme d’Alexandre 12€

Mille-feuille vanille 16€

Pommes rôties / Crumble / Crème diplomate 12€

Mousse au chocolat 70% / noisettes 12€

Poitrine de cochon fermier / Lentilles du Puy (AOP) 12€

Formule entrée - plat - dessert  45€
*parmi une sélection de plats proposés

Carte
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Le brunch du Quai Liberté 
Tous les dimanches de 11h30 à 16h30

37€ par personne

Boisson chaude (au choix)

Café, thé, infusion ou chocolat chaud 

Boisson froide (au choix) 

Jus pressés de pamplemousse, orange ou citron 

Pancakes

Confitures, chocolat ou sirop d’érable et ses fruits 

Oeufs brouillés 

Speck fumé

Plat

Poisson de la criée, viande (volaille) ou végétarien

Dessert

Minestrone de fruits ou tarte au chocolat


